
Menu Saint Sylvestre 
88 €TTC par personne  

Pensez à réserver votre table ! 
 
 

Amuses bouches  
*** 

Pour commencer la saint Sylvestre 
Tartare de Saint-Jacques et saumon frais, rémoulade de radis Ostergruss et fine gelée de petit pois 

*** 

Foie gras de canard mariné au Chinon, croustillant aux épices douces et miel 

 

*** 

Fraîcheur d’Absinthe 

*** 

Pour accompagner la soirée 
Dos de turbot cuit sur sa peau, émulsion d’huitre et petit chou farci au pied de cochon 

 
*** 

Noisettes de chevreuil rissolées, Grand Veneur, bonbonnière d’artichauts et blette truffée 

 

Pour clore 2018 en douceur 
Mousseline de chocolat noir, Crumble de Spéculoos 

*** 

Minestrone de fruits exotiques, sorbet rhum citron vert et tuile coco 

 

Pour fêter 2019 en bulles  
Mignardises 

Une coupe de champagne 

Thé – Café 


